Alle Tapas fiir 5,5€, kleine Schiissel Jasmin Reis
2,0€, Schissel Reis fir ca. 4 Personen 6,5€)

TAPAS

HAUPTSPEISEN

1. Nem ran (Frihlingsrollen; zwei gebackene Frihlingsrollen gefiillit mit gemischtem Salat,
Karotten, Tofu, Sojabohnen, serviert mit einem hausgemachten Stk-Sauer Dip)

2. Goi cuon (Sommerrollen; zwei Reispapierrollen gefillit mit gemischtem Salat, Tofu,
Reisbandnudeln und serviert mit hausgemachtem Erdnuss Dip)

3. Van than chién (drei gebackene Teigtaschen gefllt mit Tofu, Shiitake Pilzen und
gemischtem Salat, dazu serviert mit einem hausgemachten Dip)

4. Ha cao (vier gedampfte Gemiseteigtaschen, die mit einer Chili Mayo und Teriyakiso-
[se Uberzogen sind, verfeinert mit Sesam)

5. Tom lac (5 vegane Garnelen, die im Wok mit Ol und Knoblauch gebraten werden, dazu
verfeinert mit Koriander)

6. Gyoza (vier gebackene Gemiisedumplings serviert mit einem StiR-sauer Dip)
7. Dui ga chién (zwej veg. Hahnchenkeulen aus Seitan serviert mit einem hausgemachten Dip)
8. Vit sa té (zwei vegane EntenspieRe mit einer stiR-sauren SoRke)

9. Dau phu ran (zwei Tofuspielle Uberzogen mit einer herzhaften ErdnusssoRe und salzig,
gerdsteten Erdniissen)

10. Tom chién com (zwei gebackenen, veg. Garnelen ummantelt von griinen Reisflocken)
11. Edamame (liberstreut mit Meersalz)

12. Dua chuét mudi (Gurkensalat; verfeinert mit Koriander, Knoblauch, Sesam und in einer
wirzigem Limetten- Soja Dressing eingelegt)

13. Nom xoai (Mangosalat bestehend aus diinnen Mango- und Karottenstreifen, verfeinert
mit Koriander und Erdnlssen; eingelegt in einer Mango-Limettensol3e)

14. N6m bo (Avocadosalat; frischer Salat mit Avocadoscheiben, Mohren, Mais, Gurken
verfeinert mit Sesam und einer hausgemachten Sesamsauce)

15. Kim Chi (eingelegter Chinakohl nach koreanischer Art; leicht scharf)

16. Rong bién (\Wakame Salat; exotischer Seetangsalat verfeinert mit Sesam und einem
Limetten-Chili-Dressing)

17. Rau cii xao (knackiges Pak Choi mit Knoblauch, Pfeffer und frischen Krautern im \Wok
geschwenkt)

18. Dau phu sét ca chua (Seidiger Tofu in einer wiirzigen TomatensoRe verfeinert mit
Lauchzwiebeln und Schalotten)

19. Pau phu xao toéi (wirziger Tofu, das im Wok geschwenkt mit Bohnen Und Knoblauch
lim Wok angebraten wird)

20. Nam xao (Pilzpfanne aus Champignons und Krauterseitlinge, die im Wok mit
Sojasauce und Pfeffer verfeinert werden)

21. Sup van than (Wan Tan Suppe; genussvolle Gemisebrihe mit 3 Wan Tans
und verschiedensten Gemuse der Saison)

22. Sup dua (pikante Kokossuppe aus saisonalem Gemuse)

23. Sup tom yung gung (Tom Yum Gung; leicht scharfe und wiirzige Gemuisebrihe aus
Galgant- wurzeln und frischem Gemiuise)

Tapas Set 1 fiir 2 Personen - 34,9€
Nem ran - Ném xoai — Edamame - Tom lac - Rau céi xao - Dau phu s6t
ca ha - Nam xao - dazu 2x Reis

Tapas Set 2 fiir 4 Personen — 69,9€
Nem ran | Goi cudn | Nom ba | Gyoza | H& cdo | Tom lac | Vit sa té |
Dau phu ran | Edamame | 2x Rau céi xao | Nam xao | Dau phu sét ca
chua | Bau phu xao téi | Reis fur 4 Person

Tapas Set 3 fiir 5-6 Personen - 99,9€
2x Nem ran | Kim Chi | Ném xoai | Ném ba | 2x Dua chudét mudi | 2x
Gyoza | Ha cao |l Tom lac | Dau phu ran | 2x Edamame | 2x Rau cai
xa0 | 2x Nam xao | 2x Dau phu sét ca chua | Bau phu xao téi |
Reis fir 6 Personen

Bei Allergien oder Unvertréaglichkeiten fragen Sie bitte unserer Servicepersonal nach der Allergen-Tabelle.

BOWLS:

30. Com sé6t Pad thai — 13,9€ (Reisbowl mit einem SoRenmix aus Pad Thai und Sambal Oelek,
dazu marinierter Seitan, Erbsen, Pilze, Karotten, Paprika, Zucchini, Pak Choi, Rettich, Soja-

~ bohnen und Rote Bete) — leicht scharf

31. Com vit - 14,9€ (Reisbowl mit Teriyaki und Pilzsofse, dazu eine knusprige, veg. Ente aus
Seitan, Pilze, Karotten, Zucchini, Paprika, Pak Choi, Rettich, Sojabohnen und Rote Bete)

32. Cari (Reisbowl mit hausgemachter Currysauce u. knackigem Gemuise der Saison)
+Tofu—11,9€

+veg. Hahnchen - 13,9€

+veg. Ente - 14,9€

33. Lac lac chao (Reisbowl mit cremiger Erdnusssauce, dazu Pilze, Brokkoli, Zucchini, Paprika,
Karotten, Zwiebeln, Chinakohl, Erdniisse) :

+ Tofu — 11,9€

+ veg. Hahnchen — 13,9€

+veg. Ente — 14,9€

NOODLES:

40. Udon xao (japanische Udonnudeln in hausgemachter Yakiniku SoRe und Sambal Oelek,
dazu frisches Gemluise, wie Paprika, Zucchini, Bohnen, Sellerie, Karotten und Pak Choi) — leicht
scharf

+Tofu — 11,9€

+veg. Hahnchen - 13,9€

+veg. Ente — 14,9€

41. 8h6 chay - 10,9€ (Pho; Reisbandnudeln in Wurzelgemisebouillon mit veg. Wurst, Pak Choi,
Shiitake Pilzen und frischen Krautern, wie Koriander und Lauchzwiebeln)

42. Pha Curry (Reisbandnudeln in cremiger Currybriihe mit Brokkoli, Zucchini, Paprika, Pilzen,
Maohren und Zwiebeln)

+Tofu — 11,9€

+veg. Ente —13,9€

43. Bun nam b — 13,9€ (Bun Bo Nam Bo; Reisfadennudeln serviert mit veg. Rind, Erdniissen,
Koriander, und frischem Salat in einer frischen, hausgemachten Limettensolle) — leicht scharf

44. Mién xao (Glasnudeln, die in einer Pad Thai SofSe im Wok mit Pak Choi, Sojasprossen,
Mohren, Lauchzwiebeln gebraten werden und mit RGstzwiebeln)

+Tofu —11,9€

+veg. Garnelen oder +veg. Ente — 14,9€

45. Mibay (Flying Noodles; fliegende Reisnudeln, die im Wok mit einer pikanten Sauce aus
Samba Oelek und Chilissoflse geschwenkt werden, dazu Brokkoli, Zucchini, Moéhren, Paprika,
Pilzen und Basilikum und Zimt verfeinert) — leicht scharf

+Tofu — 13,9€

+veg. Hahnchen — 14,9€

+veg. Ente — 15,9€

+veg. Garnelen - 16,9€

46. Bun xao (Reisnudeln, die in SojasoRe mit Pak Choi, Sojasprossen, Mohren, Lauchzwiebeln
und Sellerie gebraten werden. Dazu verfeinert mit Erdniissen, Rostzwiebeln und Koriander)
+Tofu - 13,9€

+veg. Ente — 14,9€

DISHES:

50. Vit xoc chao — 13,9€ (Gebratene, veg. Ente serviert mit Reis, Brokkoli, Pak Choi, Ingwer,
Peperoni, Aubergine, Basilikum, M&hren, Paprika und Sojasprossen, dass im Wok geschwenkt
wird) - leicht scharf

51. S6t me chay (Reis serviert mit TamarindensoRe, dazu Pak Choi, Zucchini, Zuckerschoten,
Brokkoli, Spargel)

+Tofu - 12,9€

+veg. Hahnchen — 13,9€

+veg. Ente — 14,9€

52. 83 6t chay (Jasminreis serviert mit einer pikanten SoRe aus SojasoRe und Sambal Oelek,
dazu Pak Choi, Sellerie, Pepperoni, Brokkoli, Mohren, Zucchini, Zitronengras, Spargel und Pilzen
+Tofu — 12,9€

-veg. Rind — 13,9€

-veg. Garnelen — 14,9€

SUSHI

MAKI: 6STK.

60. Kappa Maki - 4,2€
(Reis, Gurke, Sesam)
61. Sake Maki - 4,9€
(Reis, veg. Lax)

62. Tuna - Avocado Maki - 5,7€
(Reis, veg. Thunfisch)

63. Avocado Maki - 4,4€
(Reis, Avocado)

64. Asupara Maki - 4,5€
(Reis, Spargel)

65. Sake Avocado Maki - 5,3€
(Reis, veg. Lax, Avocado)

66. Inari Maki - 4,5€
(gebackener Tofu, Sesam)

SPECIAL ROLLS: 8STK.
80. Salmon Aleikum - 10,9€

CRUNCHY ROLLS: 6STK.

70. Lax Crunchy - 12,5€
(Veg. Lax, Avocado, Tobiko,
Gemuse)

71. Tuna Crunchy - 13,4€
(Veg. Thunfisch, Avocado, Tobiko,
versch. Gemlise)

72. Yasai Crunchy - 12,5€
(japanisches Tofu, Avocado,
verschiedenes Gemdise)

(mit veg. Lax, Avocado, Gurke, umwickelt mit veg. Lax)

81. Viel Zu Tuna - 11,9€

(mit veg. Thunfisch, Avocado, Gurke, umwickelt mit veg. Thunfisch)

82. Green Peace - 10,9€

(mit veg. Lax, Avocado, Gurke, umwickelt mit veg. Lax, veg. Thunfisch und umzogen

mit einer hausgemachten Sofse)
83. Secret Garden - 10,5€

(mit Mango, Gurke, umwickelt mit Avocado und dazu eine hausgemachte Sof3e)

84. Kenko Roll - 10,9€

(mit Spargel Tempura, Avocado, Gurke, umwickelt mit veg. Thunfisch)

85. Okini Roll -11,9€

(mit Spargel, Rucola, Gurken, umwickelt mit veg. Lax)

NIGIRI:

90. Avocado Nigiri — 2,3€
(Reis umwickelt mit Avocado)

91. Lax Nigri - 2,8€
(Reis ummantelt mit veg. Lax)

92. Tunix Nigiri - 3,3€
(Reis umwickelt mit veg. Thunfisch)

93. Kampyo Nigiri - 3,1€
(Reis ummantelt mit Kiirbis)

94. Asupara Nigiri — 3,3€
(Reis umwickelt mit griinem Spargel)

Sushi Set 1 fiir 2 Personen - 49,9€

Sake Avocado Maki | Kappa Maki | Salmon Aleikum | Green Peace |
Kenko Roll | Lax Crunchy | Avocado Nigiri

Sushi Set 2 fiir 4 Personen — 99,9€

Sake Avocado Maki | Kappa Maki | Tuna Avocado Maki | Inari Maki |
Salmon Aleikum | Viel Zu Tuna | Secret Garden | Kenko Roll |
Okini Roll | Lax Crunchy | Tuna Crunchy | Lax Nigiri | Avocado Nigiri

DESSERTS

100. Gebackene Bananen - 6,5€

(gebackene Bananenstickchen tberzogen mit Kokosraspeln und Agavendicksaft)

101. Gebackene Apfel - 6,5€

(gebackene Apfelstlickchen Uberzogen mit Kokosraspeln und Agavendickensaft)

102. Mochi + Eis - 7,5€

(zwei japanische Reiskuchen mit einer Kugel Eis; Sorten beim Servicepersonal

bitte anfragen)




GETRANKE

s aceny

SOFTDRINKS

110. Wasser still
111. Wasser sprudel
112. Ginger Ale

113. Tonic Water
114. Coca Cola

115. Coca Cola Light
116. Coca Cola Zero

117. Paulaner Spezi vom Fass

118. Sprite

119. Fanta

120. Mezzo Mix

121. Orangensaft

122. Apfelsaft/ -Schorle

HOMEMADE

130. Pfirsich Eistee

131. Zitronen Eistee

132. Zitronengras Limonade
133. Griiner Tee Limonade
134. Himbeer- Limonade
135. Maracuja Limonade
136. Mango Lassi

TEE

140. Rosentee
141. Minztee
142. Jasmintee
143. Ingwertee
144. Yuzu Tee

KAFFEE

145. Café Crema
146. Espresso

147. Ca Phe Sua Da
148. Ca Phe Phin

BIER

160. Paulaner Pils
161. Paulaner Radler
162. Pils alkoholfrei

163. Paulaner Hefeweizen

200 ml- 20€ 1000 ml

200 ml

200.ml

2,0€ 1000 ml

200 ml
200 ml
330 ml
330 ml
330 ml

2,9€ 400 ml

330 ml
330 ml
330 ml

200 ml 2,8€ 400 ml
200ml 2,8€ 400 ml

300 ml
300 ml
300 ml
300 ml
300 ml

5,9€
59€
29€
2,9€
3.5€
3,5€
3.5€
43€
3,56
3,5€
3,56
4,3€
43€

4,5€
4,5€
VNES
VNES
48€
48€
6,9€

3.8€
3,5€
3,56
3.8€
3,5€

2,8€

einfach 2,1€ / doppelt 3,8€

300 ml 3,8€

300 ml

3,8€

164. Paulaner Hefeweizen alkoholfrei

165.
166.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unserer Servicepersonal nach der Allergen-Tabelle.

Paulaner Schwarzbier
Bananenhefeweizen

500 ml
500 ml
330 ml
500 ml

500 ml
500 ml

500 ml

3,5€
3,5€

4,9€
49€
3,8€
SWAS)
SWAS
CWAS)
5,5€

APERITIF

170. Aperol Spritz 75€

171. Lillet Wildberry 75€

172. Hugo 1,55

COCKTAILS

180. Gin Bazil Smash 8,9€

181. Vodka Lychee 8,9€

182. Monsun Rum Ginger 8.9€

183. Gin Berry 8.5€ SHOTS 2 o

184. Mojito 8,9€ 200. Vodka 2,5€

185. Cucumber Mule 8,9€ 201. Tequila 256

186. Margarita 8.9€ 202. Chivas Regal 15y 5,5€

187. Whisky Sour 8,9€ 203. Glen Fiddich 12y 3e
204. Berliner Luft 2i5E
205. Pfefferminz Likor 2,5€

MIXERS 206. Kirsch Likor 2,5€

190. Gin Tonic 8,56 207. Tequila 2,5€

191. Whisky Cola 8.5€ 208. Jigermeister 2,5€

192. Vodka Soda lime 8.2€ 209. Ramazotti 2,56

193. Rum Cola 8,5€ 210. Reisschnapps 2,5€

194. Tequila Orange Juice 8,5€ 211. Bambusschnapps RS

WEISSWEIN SO0 i

220. Chardonnay 6,.9€

(trocken; aus Studfrankreich) — Domaine des Pourthie

Goldgelbe Farbe, weich mit filigraner Saure, erfrischend und rund

221. Freyburger Herrenberg 6,9€

(trocken; Saale-Unstrut) — Bacchus Q.b.A.,

Weingut Deckert Feines Bukett, lebhaft fruchtig

222. Stachel Sauvignon Blanc 6,9€

(trocken, Pfalz) — Qualitatswein, Weingut Stachel F risch und lebendig,

Aromen griner Stachelbeere; fillig und klar mit ein er mineralischen Note

223. Bacchus Q.b.A. 6,9€

(halbtrocken, Saale-Unstrut) — Winzervereinigung Freyburg

Hellgelb, fruchtig-frisch, zarter Schmelz, feine Saure)

ROTWEIN 200 ml

230. Adelseck Spatburgunder 6,.9€

(halbtrocken, feinherb, Nahe) — Qualitatswein, Wein gut Adelseck

Duftet nach roten Beeren und Kirschen, schlanke Art, mit feiner

Beerenfrucht und Wirze.

231. Rioja Primicia Tinto 6,7€

(trocken, Spanien) — Bodegas Primicia

Saftig, attraktive Fruchtigkeit mit dem Duft nach orientalischen Gewirzen
und reifen Kirschen, geschmeidig

4 cl
1€
1€
10€

5,5€
1€
4€

4€
4€
4€

4€
4€
4€

Flasche

PARS)

21€

Flasche
21€

21€

house of
vegan



